Zivanska v alobale
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Budete potrebovat

Cervena paprika 1 ks
ZIta paprika 1 ks
Cervené cibule 2 ks
Zemiaky vacsie 4 ks
Oravska slanina 100 g
BravCova krkovicka 300 g

KrkoviCka s cesnakom Vitana 1 a 1/2 lyZicky



Americké zemiaky Vitana 1PL
Olivovy olej
Petrzlenova vnat

Alobal

Priprava receptu

Papriky nakrajame na mensie kusy. Cervenu cibulu ogistime a
nakrajame na mesiaciky. Zeleninu velmi jemne osolime.

Zemiaky ocCistime a nakrajame na platky. Do misky dame 2 PL
olivového oleja a 1 PL korenia Americké zemiaky a obalime v zmesi.
Slaninu nakrajame na mensie kusy.

KrkoviCku nakrajame na kocky, pridame trosku olivového oleja a
zasypeme 1 a pol PL korenia KrkoviCka s cesnakom.

Polozime na seba 2 alobaly. Do stredu navrstvime polovicné mnozstvo
papriky, cibule, zemiakov, slaniny a krkovicky. D6kladne zabalime.
Zopakujeme aj s druhou polovicou surovin.

Oba bali¢ky uloZzime do pahreby alebo do rury. PeCieme cca 30 minut.
Pred podavanim posypeme petrzlenovou vnatou.
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